Sokolades keksini

Atri un viegli pagatavojami Sokolades keksini

g O

4 30-45 MIN

Sastavdalas PagatavosSana

Glaze miltu 1. Sakul olas ar cukuru.
5 edamkarotes kakao pulvera 2. Olam ar cukuru pievieno pienu, miltus, kakao, cepamo pulveri, ellu. Visu kartigi samaisa.
12 edamkarotes piena B

3. Sokoladi sasmalcina mazos gabalinos un iejauc masa. Keksinu masu lej keksinu jeb mafinu

3 olas i
forminas.
1 glaze cukura
8 édamkarotes ella 4. Cepeskrasni uzkarseé Iidz 200 °C un cep keksinus 20 min.
3 téjkarotes cepamais pulveris 5. Pasniedzot, parkaisa ar padercukuru un ogam.

80 gr. melna Sokolade . . _
_ . 6. lesakam baudit kopa ar Cabernet Sauvignon vai deserta vinu!
Avenes, pudercukurs dekorésanai
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