SAINT-HILAIRE Semi Sweet

Roberts Parkers: "Sis ir, iespéjams, vismazak zinamais no labak
gatavotajiem Francijas dzirkstosajiem viniem"

Blanquette de Limoux:

Blanquette de Limoux iespéjams ir vecakais dzirkstoSais vins
pasaulé. Zinams, ka 1531. gada BenediktieSu muks no Saint Hilaire
klostera jau gatavoja Blanquette de Limoux, kas nozimé, ka tas laika
zina ir PARSPEJIS SAMPANIETI par aptuveni veselu gadsimtu!

Tilpums
0.75L
Bottle volume

0.75L =|

Quantity [1

Pievienot grozam

Vina dari$ana: raza tiek novakta ar rokam, lai saglabatu augstu vinogu kvalitati. Otraja fermentacija vina pudeles
tiek uzglabatas 12 ménesus horizontala stavokli tumsa vina pagraba ar reguléjamu temperatdru 15°C, lai raigSanas
process notiktu Iéni un dabigi.

Apelacija: AOC

Saint-Hilaire razoSanas process ir tads pats ka Sampanietim!

Smarza: piemit persiku, bumbieru un zalo abolu aromats.

Garsa: sauss, kraukskigs, maigs un viegls

Saint-Hilaire patiesi valdzina ar pievilcigu rigstoSu aromatu un salkano krémveida tekstaru. Viegla garSu bukete,
svaigs, piepildits aromats ar citrusu un abolu garSas struktaru.

PRODUKTA APRAKSTS

TIPS DzirkstoSais vins
ALKOHOLA SATURS 12,0 %
KORKIS Dabigais korkis
VALSTS Francija
VINOGU éKIRNES 90% Mauzac, 5% Chenin, 5% Chardonnay
IEPAKOJUMS Stikla pudele
RAZOTAJS Sieur D'Arques
REGIONS / KLASIFIKACIJA Blanquette de Limoux

SALDUMS / PILNIBA Pussalds
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