PREMIER BULLE PREMIUM BRUT Aoc Cremant
De Limoux

Stasts par vina daritavu sakas 1531. gada, kad benediktiniesu
ordena muki izveidoja pasaulé pirmo dzirkstoSo vinu. Vins tika
nosaukts par "La Blanquette de Limu". Pirmas atsauces par So
vésturisko bridi ir XVI gadsimta beigas, kad sinjors D’Arquese,
zemes ipasnieks Limoux regiona, dzéra dzirkstoso vinu "La
Blanquette". Par godu Sim vésturiskajam faktam, Langedokas
provinces vindari noléma nosaukt savu vina daritavu par "Aimery
Sieur d 'Arques

"Aimery Sieur d 'Arques" ir viens no lielakajiem vina raZotajiem
Languedoc regiona. lpasi nozimigs ir terroir un vina darzu
novietojums.

Tilpums
0.75L
Bottle volume

0.75L =|

Quantity [1

Pievienot grozam

Razo$anas process: Sis briniskigais dzirksto3ais vins tiek veidots pielietojot tradicionalo Sampanizacijas metodi.
Vinogas tiek novaktas ar rokam un maigi presétas, kas lauj iegat loti augstas kvalitates vinogu sulu. Pirma
fermentacija notiek kontroléta temperatira, kas lauj saglabat visu aromatu smalkakas nianses. Péc tam notiek vinu
sajaukSana un pildisana pudelés. Pudelés notiek otra fermentacija, ta ilgst 24 méneSus. Péc tam vins tiek izturéts
pagraba tik ilgi, cik ir vajadzigs, lai pilniba attistitos ta aromats un izteiksmiga garsa.

Vinam piemit gaisi dzeltena krasa. Burbulisi ir smalki, noturigi un izsmalcinati. Aromata dominé zavétu auglu un
mandelu toni, kas savijas kopa ar abolu un bumbieru notim. Maiga un krémiga garsa tiek papildinata ar
atsvaidzinosu citrusauglu skabuminu. Pécgarsa ir sarezgita, nedaudz pikanta un maiga. Vinu var pasniegt ka
aperitivu, vai kopa ar grilétu tela galu, austerém, baltas galas édieniem, mandelu un auglu desertiem.

PasniegSanas temperatara 7-8 °C.

PRODUKTA APRAKSTS

TIPS DzirkstoSais vins
ALKOHOLA SATURS 12,5%
KORKIS Korkis
VALSTS Francija
VINOGU SKIRNES Chardonanay 70%, Chenin 20%, Mauzac 10%
IEPAKOJUMS Stikla pudele
REGIONS / KLASIFIKACIJA Cremant de Limoux

SALDUMS / PILNIBA Sauss
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