MANDRAROSSA URRA DI MARE SAUVIGNON
BLANC

Zimols MANDRAROSSA dibinats 1999.gada un iemieso sevi 20
gadus smaga darba, kas bija saistits ar ideéalas terroir mekléjumiem,
lai lautu katrai vinogu Skirnei pilnvértigi paradit savu unikalitati un
potencialu.

Pieci atSkirigi augsnes veidi, kas izcel vinogu Skirnes vislabakas
Ipasibas un lauj vinam tikt pie unikala un neaizmirstama garsas
profila un lieliskas kvalitates

Tilpums
0.75L
Bottle volume
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Pievienot grozam ‘
SR

Sauvignon Blanc vinogas priek$ Mandrarossa «Urra di Mare» vinu razoSanas audzé netalu no dabas rezervata,

pie upes Belice.

RaZo3anas process: Vinifikacija sakas ar kriomaceraciju, kas notiek 4-6 stundas 5-8°C temperatira, lai labak
iegltu aromatiskas vielas un krasvielas no vinogam pirms fermentacijas. Péc tam fermentacija notiek 15-20 dienas
pie kontrolétas temperataras 16-18°C un talaka nogatavinaSana notiek 4 ménesus nerliséjosa térauda tvertnés 10
°C temperatdra. Péc tam 2 ménesus vinu iztur pudelés. UzglabaSanas potencials ir 3 gadi.

Vinam ir salmu-dzeltena krasa ar spilgtiem zelta atspulgiem. Intensivais vina aromats ir piepildits ar citrusauglu,
persiku, aprikozZu, greipfratu notim, kam pievienojas piparmétras un bazilika nianses. Vina garSa ir svaiga ar lielisku
lidzsvaru starp auglu toniem un patikamu mineralitati. PEcgarSa ir spéciga un atsvaidzinoSa.

Vins ir ideals aperitivs, lieliski sader ar joras veltéem, austerém vai grilétas zivis édieniem.

PasniegSanas temperatdra 7-8 °C.

PRODUKTA APRAKSTS

TIPS Baltvins
ALKOHOLA SATURS 12,0 %
VALSTS Italija
VINOGU SKIRNES Sauvignon Blanc
IEPAKOJUMS Stikla pudele

SALDUMS / PILNIBA Sauss
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