MANDRAROSSA BONERA NERO D'AVOLA,
CABERNET FRANC

Zimols MANDRAROSSA dibinats 1999.gada un iemieso sevi 20
gadus smaga darba, kas bija saistits ar idealas terroir mekléjumiem,
lai lautu katrai vinogu Skirnei pilnvértigi paradit savu unikalitati un
potencialu.

Pieci atSkirigi augsnes veidi, kas izcel vinogu Skirnes vislabakas
Ipasibas un lauj vinam tikt pie unikala un neaizmirstama garsas
profila un lieliskas kvalitates

Tilpums
0.75L
Bottle volume

0.75L =|

Quantity [1

Pievienot grozam

Nosaukums «Bonera» radies no Contrada Bonera teritorijas, kas ir jpasa ar augstam temperatram vasara un
spécigam temperatlras svarstibam starp nakts un dienas stundam.

RaZoSanas process: Vinifikacija sakas ar Nero d'Avola vinogu maceraciju 6-8 dienas , 22-25°C temperatdra un
Cabernet Franc vinogu maceraciju 18-22°C temperatdra. Fermentacija un izturéSana 4-6 ménesus notiek
ozolkoka mucas (barrique) un péc tam 4 méneSus pudelés.

Elegantas kdpinajuma nianses, kas rodas no Cabernet Franc, apvienojas ar Nero d ' Avola drosmigo raksturu,
rezultata izveidojas veiksmigs un intensivs vina savienojums, kas ir labi strukturéts un kam piemit zidaini tanini.
Vinam ir rubinsarkana krasa ar violetu atspulgu. Vina aromata var sajust sarkano auglu tonus, apvienojuma ar
zavetu auglu, plimju, saldo garSvielu un mandelu notim. Pilnmiesigs vins ar patikamu, mikstu taninu struktdru.
KirSu, plamiju un upenu garsas toni apvienojas ar granatabolu un krustnaglinu niansém.

Vins lieliski sader ar sutinatas galas édieniem, nobrieduSiem sieriem, édieniem no sarkanas galas, pastas
édieniem, ceptas medijuma galas sarkanaja merce.

PasniegSanas temperatdra 16-18 °C.

PRODUKTA APRAKSTS

TIPS Sarkanvins
ALKOHOLA SATURS 13,5%
VALSTS Italija
VINOGU éKIRNES Nero d’Avola 50%, Cabernet Franc 50%
IEPAKOJUMS Stikla pudele

SALDUMS / PILNIBA Sauss
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