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Conde Valdemar Crianza

Gimenes vina daritava Bodegas Valdemar dibinata 1889. gada.
PasSreizéjais ipasnieks, Jesus Martinez Bujanda, 1982.gada
atjaunoja vina daritavu, ieguldot taja visu savu spéku, zinaSanas un
pieredzi.

Sakotnéji Bujando gimenei piederéja tikai 10 ha vina darzu.
Pakéapeniski uznémums paplasingja tos lidz 300 ha prestiZzakajos
Rioja regionos. Vinogulaju kopéja platiba lauj pilniba nodroSinat vina
daritavu ar savam izejvielam. Katrs posms vina raZosSana tiek stingri
kontroléts. To uzrauga pieredzéjusi tehnologi un menedzeri, kas
prasmigi apvieno ilggadéjas tradicijas un masdienigas raZosanas
metodes.

Valdemar vindaritava vienmér bijusi slavena ar savam
novatoriskajam metodém, kas lauj izveidot jaunus, interesantus
vinus. ST vina daritava var lepoties ar piemérotas temperatiras
kontroli raudzéSanas tvertnés un kvalitativu vina fermentaciju mucas.
Sodien Bodegas Valdemar kluvis par Riojas regiona vinu etalonu un
SIs daritavas vinus augstu ir noveértéjusi gan Spanija, gan arf arpus
tas robezam. Paslaik 75% no saraZotas produkcijas tiek eksportéti.
Valdemar gimene eksporté savus vinus uz vairak ka 55 valstim

Tilpums
0.75L
Bottle volume
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Quantity [1
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RaZosSanas process: Vinogas tiek novaktas ar rokam. Vinu iztur 19 ménesus nelielas amerikanu ozolkoka mucas.

Vinam piemit piesatinata kirSu krasa. Aromats ir izteiksmigs, kura var sajust nobriedusu tumso auglu nianses, kas
ir apvienotas ar krustnaglinu, vanilas un pikanto garsvielu notim. llgstoSa un noturiga pécgarsa ar tumso ogu
niansém.

Vins ideali sader ar sautéjumiem, cepeSiem un grilétas sarkanas galas édieniem, ka ar1 nobrieduSiem sieriem.

PasniegSanas temperatdra 16-18 °C.

PRODUKTA APRAKSTS

TIPS Sarkanvins
ALKOHOLA SATURS 14,0 %
VALSTS Spanija
VINOGU éKIRNES Tempranillo 90%, Garnacha 5%, Mazuelo 5%
IEPAKOJUMS Stikla pudele

SALDUMS / PILNIBA Sauss
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