Il CAPOLAVORO Appassimento Bianco

Appassimento vins ir izgatavots no daléji Zavétam vinogam. Péc
nogatavosanas vinogas atstaj Zavéties uz vinogulajiem un novac
tikai véla rudeni. Sis process pieskir vinam piesatinatus, nobriedusus
un suligus aromatus.

Zimola filozofijas pamata ir apnemsanas nodrosinat vinu augsto
kvalitati un ciena pret Italijas vindarisanas tradicijam. Katrs Il
Capolavoro vins tiek rapigi gatavots, sakot no vinogu novakSanas ar
rokam un beidzot ar rapigu izturéSanu ozolkoka mucas, lai panaktu
piesatinatus aromatus un lieliski sabalansétu garsu.

Tilpums
0.75L
Bottle volume

0.75L =|

Quantity [1

Pievienot grozam

2 4

Svaigs un auglains vins ar dominéjoSiem tropisko auglu, suligo persiku, ananasu un bumbieru aromatiem. Labi
sabalanséts vins ar patikamu skabuma limeni.

Lielisks aperitivs, savienojuma ar zivju un vistas galas édieniem, ka ar pie Azijas asiem &dieniem.

Pasniegt atdzesétu 7°C temperatara.

Nosaukums "Il Capolavoro" italu valoda nozimé "meistardarbs”, un katra St zimola pudele ir ists meistardarbs, kas
atspogulo bagato Apdlijas regiona vésturi un unikalo Terroir.

PRODUKTA APRAKSTS

TIPS Baltvins
ALKOHOLA SATURS 13,0 %
KORKIS Skravéjams korkis
VALSTS Italija
VINOGU SKIRNES Balto vinogu blends
IEPAKOJUMS Stikla pudele
RAZOTAJS Globus wine
REGIONS / KLASIFIKACIJA Apilija

SALDUMS / PILNIBA Pussauss
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