Il CAPOLAVORO Appassimento Rosso

Appassimento vins ir izgatavots no daléji Zavétam vinogam. Péc
nogatavosanas vinogas atstaj Zavéties uz vinogulajiem un novac
tikai véla rudeni. Sis process pieskir vinam piesatinatus, nobriedusus
un suligus aromatus.

Zimola filozofijas pamata ir apnemsanas nodrosinat vinu augsto
kvalitati un ciena pret Italijas vindarisanas tradicijam. Katrs Il
Capolavoro vins tiek rapigi gatavots, sakot no vinogu novaksanas ar
rokam un beidzot ar rapigu izturésanu ozolkoka mucas, lai panaktu
piesatinatus aromatus un lieliski sabalansétu garsu.
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Pilnmiesigs un auglains sarkanvins ar domingjoSiem sarkano kirSu, plimju aromatiem, kas papildinati ar vieglam

pikantam garsvielu notim, Sokolades un zavéto auglu niansém. Piemit suliga kirSu pécgarSa un maigi tanini.
Lieliski sader kopa ar sarkanas galas édieniem, sautéjumiem un izturétiem sieriem.

Pasniegt 15 -16°C temperatara.

Nosaukums "Il Capolavoro" italu valoda nozimé "meistardarbs”, un katra St zimola pudele ir ists meistardarbs, kas
atspogulo bagato Apdlijas regiona vésturi un unikalo Terroir.

PRODUKTA APRAKSTS

TIPS Sarkanvins
ALKOHOLA SATURS 13,5%
KORKIS Skravejams korkis
VALSTS Italija
VINOGU SKIRNES Malvasia, Primitivo, Negroamaro
IEPAKOJUMS Stikla pudele
RAZOTAJS Globus wine
REGIONS / KLASIFIKACIJA Apillija

SALDUMS / PILNIBA Pussauss
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