PASQUA MAI DIRE MAI Amarone della Valpolicella

MAI DIRE MAI (tulk. «<nekad nesaki nekad») ir prestiZs vina zimols,
kas apvieno Pasqua gimenes bagato vindaru pieredzi ar Montevegro
vina darza izcilo terroir. Sis 23 hektaru lielais vina darzs atrodas uz
kalna virsotnes, 350 metru augstuma starp Val d'lllasi un Val di
Mezzane ielejam. Vina darzam ir raksturiga méalaina un kalkaina
augsne, kas nodroSina optimalu mineralvielu saturu un unikalu vina
garsu. MAI DIRE MAI izcelas ar eleganci, daudzveidigu un
izsmalcinatu garsu paleti, padarot to par lielisku un cienijamu izvéli
vina pazinéjiem.
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Vinogas tiek maigi novaktas ar rokam un 4 méneSus kaltétas kastés.

Malolaktiska fermentacija nerliséjosa térauda tvertnés 22 - 25 °C temperatara 40 dienas.

NogatavinaSana jaunas francu ozolkoka mucas 24 ménesus - 70 % 225 | tilp. mucas un 30 % 500 | tilp. mucas.

Gar$a un aromats

Pilnmiesigs un samtains vins ar bagatigu strukttru. Aromata dominé zZavéto auglu (rozines, viges) un nobriedusu
tumso auglu (plames, kirsi) toni, kas papildinati ar smalkam garsvielu, vanilas un kakao niansém. GarSa izcelas ar
patikamu skabuma un salduma lidzsvaru, ar gludiem taniniem un ilgstoSu auglainu pécgarsu.

PasniegSanas ieteikumi

Lielisks savienojuma ar dazadiem sarkanas galas édieniem un medijumiem, pastam ar bagatigam mércém,
izturétiem sieriem un tumsas Sokolades desertiem. leteicams pasniegt 18°C temperatara.

Sis vins ir vislabak baudams péc vismaz stundas dekantéanas, lai lautu pilniba atklat aromatus un garsas. Tas
lieliski sader ar bagatigiem édieniem, padarot to par daudzpusigu izvéli ipaSiem gadijumiem un gardézu maltitém.

PRODUKTA APRAKSTS

TIPS Sarkanvins
ALKOHOLA SATURS 16,5 %
KORKIS Dabigais korkis
VALSTS Italija
VINOGU éKIRNES Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta
IEPAKOJUMS Stikla pudele
RAZOTAJS Pasqua Vigneti E Cantine Spa
REGIONS / KLASIFIKACIJA Valpolicella

SALDUMS / PILNIBA Sauss
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