Chateau Montlabert Saint-Emilion Grand Cru

Dibinats 18. gadsimta Chateau Montlabert ir ieskauts ar 13 hektaru
vinogulajiem un nes Grand Cru Classe statusu.

Mala-kalkakmens augsnes, ideéali piemérotas Merlot vinogu Skirnei.
Kontinentélais klimats ar aukstam ziemam un karstam vasaram.

Tilpums
0.75L
Bottle volume

0.75L =|

Quantity [1

Pievienot grozam ‘
(@ %

Vinogas novaktas ar rokam. Triskarsa SkiroSana: uz vinogulaja, uz kekariem un optiska.

Malolaktiska fermentacija 100% jaunas mucas. Péc tam seko 14 ménesu noturéSana, 50% jaunas mucas, 50%
mucas, kas ieprieks izmantotas vienu reizi.

GarS$a un aromats

Aromats atklaj auglu raksturu ar tumSo ogu un plimju notim. Paradas ar1 balzamiko notis, garSaugi, grauzdéti
rieksti. GarSa ir sausa, miecvielas ir maigas, zidainas. Pécgarsa ir ilga, suliga, pilna ar gatavu mellenu un melno
olivu niansém.

PasniegSana
Lieliski piemérots sarkanai galai, BBQ, medijumiem, cietiem un noturétiem sieriem.

PasniegSanas temperatara: 17°C.

PRODUKTA APRAKSTS

TIPS Sarkanvins
ALKOHOLA SATURS 14,0 %
KORKIS Dabigais korkis
VALSTS Francija
VINOGU SKIRNES 77% Merlot, 23% Cabernet Franc.
IEPAKOJUMS Stikla pudele
RAZOTAJS SC du Chateau Montlabert
REGIONS / KLASIFIKACIJA Bordeaux

SALDUMS / PILNIBA Sauss
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