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PASQUA LAPACCIO PRIMITIVO

Lapaccio vins nak no Salento apgabala — pasas Apdulijas vina
dariSanas sirds. Tiesi Seit gimene pirms vairak neka 90 gadiem saka
nodarboties ar vina darisanu, vél pirms parcelsanas uz Veronu. Sis
regions ir ipasi slavens ar Primitivo vinogu audzésanu. Vinkopibai
Seit ir senas saknes, kas sniedzas lidz pat Senas Griekijas laikam.

Tilpums
0.75L
Bottle volume

0.75L =]

Quantity [1

Pievienot grozam ‘
@ 1@ 53 &

Sarkanas Primitivo vinogas tiek novaktas un uzreiz presétas kontroléta temperatlra. Fermentacija norisinas ar
mizas maceraciju 12—14 dienas, ikdiena parmaisot, lai iegutu vairak taninu un antocianinu, temperatira 20-24 °C.
50% vina tiek izturéti ozolkoka mucas (barrique) 4 menesus.

Garsa un aromats

Vins ar dzilu rubina krasu un siltu, intensivu aromatu, kura jatamas plimes, nogatavojusies kirSi un saldeni
gardvielu akcenti. Gar$a tas ir pilnmiesigs un samtains, ar suligu auglu notim, viegliem vanilas, tabakas un
Sokolades pieskarieniem.

PasniegSana

Lieliski piemérots bagatigiem édieniem — grilétai un sautétai sarkanajai galai, pikantiem galas édieniem, lazanjai,
nobrieduSiem sieriem un pat tum3as Sokolades desertiem.

leteicama pasniegSanas temperatira: 16-18 °C.

PRODUKTA APRAKSTS

TIPS Sarkanvins
ALKOHOLA SATURS 13,5 %
KORKIS Skravéjams korkis
VALSTS Italija
VINOGU SKIRNES Primitivo
IEPAKOJUMS Stikla pudele
RAZOTAJS Pasqua Vigneti E Cantine Spa

REGIONS / KLASIFIKACIJA
SALDUMS / PILNIBA

Aplija

Pussauss
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