Amarula Cupcake

g O

1 0-15 MIN
NepiecieSams: Pagatavosana:
12.5ml (1/2 Sota) Amarula Cream, atdzeséts 1. lelejiet glazé Sokolades likieri ka pirmo slani

6.25ml (1/4 Sota) Sokolades likieris pec izveles 2. Uzmanigi lejiet atdzesétu Amarula Cream ta, lai kartas nesajauktos. Sim nolukam variet

6.25ml (1/4 Sota) putukréjums izmantot likiera lieSanu gar téjkaroti vai naza spalu

Glaze: 3. Ka treSo kartu pievienojiet stingras putas saputotu putukréjumu
Sota glaze (25-30ml), atdzeséta 4. Dekoréjiet glazi ar kokteilu kirsiti

Dekoréjums:

Kokteilu kirsitis ar katinu. legriezts no apakSas I1dz vidum, neskarot
katinu.
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