
Mousse Martini

Nepieciešams:

50ml (2 šoti) Amarula Cream

25ml (1 šots) Koskenkorva 60%

250ml (1 krūze) šokolādes muss

Glāze:

Atdzesēta martini glāze

Dekorējums:

Rīvēta vai drupināta baltā un/vai tumšā šokolāde

Svaigas avenes (pēc izvēles)

Pagatavošana:

1. Pagatavojiet šokolādes musu pēc izvēlētas receptes (pēc izvēles vai bez papildus pievienota
alkohola)

2. Šeikerī ar vāku lejiet Amarula Cream, Koskenkorva 60% un šokolādes musu

3. Kārtīgi sakratiet un lejiet atdzesētā martini glāzē

4. Nepievienot ledu!

5. Dekorējiet ar šokolādes skaidiņām un svaigām avenēm uz kociņa

2
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