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Mousse Martini
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NepiecieSams: Pagatavosana:

50ml (2 Soti) Amarula Cream 1. Pagatavojiet Sokolades musu péc izvélétas receptes (péc izvéles vai bez papildus pievienota

25ml (1 Sots) Koskenkorva 60% alkohola)

250ml (1 kruze) Sokolades muss 2. Seikeri ar vaku lejiet Amarula Cream, Koskenkorva 60% un Sokolades musu

Glaze: 3. Kartigi sakratiet un lejiet atdzeséta martini glazé
Atdzeséta martini glaze 4. Nepievienot ledu!
Dekoréjums:

5. Dekoréjiet ar Sokolades skaidinam un svaigam aveném uz kocina
Rivéta vai drupinata balta un/vai tumsa Sokolade
Svaigas avenes (péc izvéles)
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