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Fresita Sparkly Pepper
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1 0-15 MIN
NepiecieSams: Pagatavosana:
15ml svaiga citrona sula 1. Lejiet SeikerT citronu un ananasu sulu, pievienojiet sagrieztu pétersili un samiciet, lai garSas
30ml ananasu sula sajauktos
10cm pétersila zarina 2. Pievienojiet 5 ledus kubinus un energiski sakratiet vismaz 15 sekundes

Ledus kubinos . ) o )
) 3. Parlejiet glaze ar ledu un atlikuSo dalu piepildiet ar Fresita
Fresita zemenu

. 4. Dekoréjiet ar dzeltenas paprikas strémelém un pétersila zariniem
Dekoréjums:

4 dzeltenas paprikas strémelites

Pétersila zarini
Glaze:

Rocks/Lowball
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