Popularakie kokteilglazu veidi
Kokteila pagatavoSanu var pielidzinat makslai un ta pasniegSana vai noformésana ir tikpat svariga ka saturs. Kokteila glazei ir ne tikai praktisks pielietojums, ta rada
pasakuma vai svinibu noskanu, ka art nereti attélo kokteila raksturu.

Més katrai kokteila receptei cenSamies pievienot informaciju par glazi, kura attiecigo kokteili pildit batu vispiemeérotak, tomér zemak piedavatas kokteilu glazes ir universalas
un izmantojamas teju visu kokteilu pagatavoSana.

Der atceréties, ka kokteilu glazes svarigakais faktors ir tilpums - dazadi kokteili ir paredzéti dozéSanai dazados stiprumos un proporcijas, tapec nepiecieSams ieveérot paris

pamatprincipus. Piedavajam iepazities ar 3 popularakajiem kokteila glazu veidiem:

1. Tumbler/Highball glaze: vispopularaka kokteilu glaze, lieliski piemérota ta saucamajiemlong drinks, Tpasi tiem, kas gatavoti uz ruma, viskija, dZina un degvina bazes. So
glazu tilpums ir no 240-350 ml

2. Rocks/Lowball glaze: atpazistama ari ka viskija glaze, jo visbiezak izmantota tiesi & dzériena servéSanai. So glazu tilpumi médz bat no 177-200 ml.



3. Klasiska kokteilu glaze: tas elegantais dizains ir érts turéSanai rokas. Glazes augsdalai jabit gana atvértai, lai to batu erti dekorét. Si glaze lielakoties tiek lietota Martini,
Manhattan stila un standarta kokteilu servéSanai. Tas maksimalais tilpums ir aptuveni 118-125ml
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Ja kokteila recepté minéts, kadai glazei tas paredzéts, tas nenozimé, ka jums jaizmanto tiesi Sada glaze. Ta ir norade uz to, kadam tilpumam kokteilis paredzéts. Jas variet
glazi aizvietot ar krizi, burcinu vai citu trauku péc izvéles, bet, lai kokteilis izdotos lieliski, ieteicams nemt véra recepté minétas glazes tilpumu un attiecinat vai parrékinat
sastavdalu daudzumu atbilstosi izvélétajam servéSanas traukam.

Savukart, ja recepté nav minéts, kadai glazei kokteilis paredzéts, vispirms aprékiniet pamatsastavdalu daudzumu un stiprumu. Aprékiniet atlikuSo glazes tilpumu, kura
pievienosiet ledu un bezalkoholisko/mazak alkoholisko dzérienu un izvélieties glazes tilpumu atkariba no ta, cik stipru kokteili vélésieties.

Par skaistiem kokteiliem & svétkiem!
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