Piraga pamatnei:

100g sviesta (istabas temperatira)
100ml cukura

1ola

150ml kvieSu miltu

100ml organisko pilngraudu kvieSu miltu

1 téjk. cepama pulvera
Piraga pildijumam:

~200 ml mellenu (svaigas vai saldétas)

~200 ml avenu vai zemenu (svaigas vai saldétas)
200g skaba kréjuma

1ola

50ml cukura

1 téjk. vanilas cukura
Vanilas mércei:

200 ml (1 kraze) piena
4 olu dzeltenumi

1/3 krazes cukura

1/8 téjk. sals

1 téjk. vanilas ekstrakta

Likieris (péc izvéles), pieméram Amarula

Ogu pirags ar vanilas mérci

g ©
6-8  45-60 MIN

Ogu pirags:

1. Vispirms gatavojiet pamatni: sakuliet sviestu ar cukuru un, nepartraukti maisot, pievienojiet
olu.
Atseviska bloda sajauciet sausas sastavdalas un pievienojiet miklai.

2. Izrullgjiet miklu vai izklajiet to piraga cepamtrauka (26cm diametra), noklajot pamatni un
malas.

3. Parklajiet pamatni ar ogam, ja vélaties, varat apbért ogas ar nelielu cukura daudzumu. (Ja
izmantojat saldétas ogas, iemaisiet tajas 2 téjkarotes kartupelu miltu). Sajauciet kopa skabo
kréjumu, olu, cukuru un vanilas cukuru, parlejiet ogam.

4. Cepiet piragu cepeskrasni 200 gradu temperatara aptuveni 30 mindtes

Vanilas mérce:

1. Maisot uzsildiet pienu I1dz tas klast silts.

2. Blodina sakuliet olas dzeltenumus, cukuru un sali, kamér cukurs izkast
3. Turpinot maisiSanu, pievienojiet bloda pusi no uzsildita piena

4. Péc tam sakultos olas dzeltenumus ar pienu pievienojiet atpakal katlina pie atlikusas piena
dalas un, nepartraukti maisot, turpiniet sildit uz vidéja karstuma, kamér mérce sabieze.

5. Kad mérce ieguvusi vélamo biezumu, labakai konsistencei to ieteicams izkast caur sietinu:
novietojiet tiru blodu auksta adens vai ledus peldé un no katlina caur sietu parlejiet taja merci.

6. Pievienojiet vanilas ekstraktu un turpiniet maisit, kamér mérce atdzeséta. Ja vélaties, Saja
brid varat pievienot arT likieri péc garsas.

7. Pilnigai atdzeséSanai ievietojiet mérci ledusskapt uz aptuveni 2 stundam

Sis pirags kopa ar mérci bis lieliski saderigs ar Fresita dzirksto$o vinu vai atsvaidzinosu
Prosecco!
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