Braklenu Blossa Braunifs
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+ 30-45 MIN
NepiecieSams: Pagatavosana:
250g sviesta 1. Katlina izkauseéjiet sviestu

2509 tumsas Sokolades 2. Sasmalciniet Sokoladi un pievienojiet tai izkauséto sviestu

50ml Blossa karstvina

200m! cukura 3. Kartigi sakuliet olas, pievienojiet cukuru, ari brano cukuru un turpiniet putot, kamér cukurs

izkusis
200ml brana cukura
2 téjk. vanilas cukura 4. Saputotajai masai pievienojiet Sokolades un sviesta masu, karstvinu un braklenes, rapigi
4 0las samaisiet
200g braklenu 5. Pievienojiet kvieSu miltus un kartigi maisiet, lidz iegUstat viendabigu masu.

500ml kvieSu milt R - ) - " .
mikviesu it 6. Panna ieklajiet cepampapiru, ielejiet un izlidziniet braunija masu un cepiet 175 grados

Dekorésanai: aptuveni 30 minates

Pudercukurs un dzérvenes/briklenes 7. Kad braunijs ir izcepts, tas ir miksts, tapéc laujiet tam atdzist. Kad atdzeseéts, sagrieziet
pasniedzama izméra gabalinos un dekoréjiet ar dzérveném, brikleném vai citam skabajam ogam
un pudercukuru.
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