Valhalla sarkanvina mérce

Ideéls papildingjums Valhalla jéra ribinam vai citiem galas édieniem

(0

0-15 MIN
NepiecieSams: Pagatavosana:
200 ml “Demi-glace” mérces 1. Kiplokgalvai nolobiet tikai aréjo mizinu. Nogrieziet nost pasu kiplokgalvas galu

200 mi sarkanvina 2. Nomeériet visas sastavdalas (iznemot augu likieri un mér€u biezinataju) un pievienojiet tas

1 kiploka galvina katlina, pielieciet klat arf kiploku
1 téjk. sals
o 3. Maisijumu karséjiet zema temperatara 15 mindtes
¥ tejk. piparu
Y t&jk. timiana 4. Iznemiet kiplokgalvu no buljona

1 éd.k. brana cukura 5. Pievienojiet augu likieri “Valhalla” un meréu biezinataju

50 ml augu likiera “Valhalla” . o o
Lo . 6. Parbaudiet sals daudzumu, péc nepiecieSamibas to papildiniet
2 éd.k. mércu biezinataja
7. Gatavs pasniegSanai! Ja vélaties, klat varat pasniegt karsétas kiploka daivinas
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