Kada ir atskiriba starp Glogu un karstvinu?

Glbgi jeb Glogs ir populars ziemas dzériens Skandinavijas valstis. Savukart, karstvins jeb Gluhwein ir iecienits
vaciski runajosas valstis. ArT Latvija popularaks ir karstvins, vismaz ta més 5o dzérienu médzam dévét. Bet vai visi
karstvini, kurus més dzeram tieSam ir karstvini vai tomér glogs?

Uz vina bazes gatavotajam glogam jeb Viingldgg (Zviedru valoda), tiek pievienotas noteiktas garSvielas - krustnaglinas un/vai kanélis. Dzériena bazi veido sarkanvins vai
baltvins ar vismaz 7% alkohola stiprumu.

Glogam var tikt pievienoti arT citi alkoholiskie dzérieni, ka, piemé&ram,rums vai konjaks. Sadu glogu Skandinavija dévé par Starkvinsglégg, ta alkohola stiprums var biit 15% un
vairak.

Cukura saturs gloga ir no 50 — 200 gramiem uz litru. Glogam ar baltvina bazi ir nepiecieSams mazaks cukura daudzums, jo baltvini dabiski satur mazak taninu neka
sarkanvini. Garsvielas un dzériena sildiSana vél vairak izce| vina esoSos taninus, tadél, lai glogs batu baudamaks, tam tiek pievienots atbilstoSs cukura daudzums.

Arl karstvins jeb Gluhwein ir uz vina bazes gatavots dzériens, tacu tam tiek pievienots mazak cukura neka glogam. Ari karstvinam meédz pievienot garSvielas, bet tas var nebat
tik daudz un izteiktas, ka tas ir glogam. Abus dzérienus gan glogu, gan karstvinu tradicionali bauda kapoSi siltu.


https://citagarsa.lv/produkts/blossa-silver-rum?s=blossa
https://citagarsa.lv/produkts/blossa-guld-cognac
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