Gin & Tonic noslépumi

Gin & Tonic ir kluvis par kokteilu klasiku. Bet daZreiz rodas jautajumi, kada veida dZinu un kadu toniku man
vajadzétu kombinét, kadu glazi izvéléties? Ar kadiem citiem dzEérieniem toniks sader? lepazistieties ar Anora zimolu
véstneSa un barmena Mikaela Karttunena padomiem.

Gin & Tonic popularitatei ir daudz iemeslu. Barmenis Mikaels Karttunens uzskaita tris vissvarigakas lietas:
1. DzZins & Toniks ir viegli pagatavojams, izmantojot tikai divas sastavdalas
2. Tas ir loti svaigs un viegli dzerams

3. Neskatoties uz ta vienkar$o sastavu, tam ir daudz gar$as un aromatu nianses.

Vissvarigakais ir tas, ka Sis dzériens neklist garlaicigs, un tas liela méra ir saistits ar Toniku, kas tiek izmantots. Tonikam ir ideals rigtuma un salduma lidzsvars, kas rada
sabalansétu, idealu garsu.

“DZinu ar toniku gatavo no vienas dalas dZina un lidz trim dalam tonika, tadél
tonikam ir liela loma garsas veidosana. ”

Anora zimolu véstnesis un barmenis Mikaela Karttunena

Pareiza Tonika izvéle

saldumu. Tonika aromatu veicina ari citas sastavdalas, pieméram, dazadi citrusaugli, no kuriem visbiezak izmantotais ir citrons.

Toniku saturoSo garSu palete turpina paplasinaties, un dazi no jaunakajiem papildindjumiem ir pluskoka, kumelites un rozes garSas. Karttunen's sniedz padomu ikvienam
dZina ar toniku entuziastam: "Vispirms nosakiet sava iecienita dzina stilu un taja dominéjosas garsSas."

Klasiska dZina sastavdala ir kadiku oga, tapéc ir svarigi izveléeties klasisku Toniku, kas respekté $o dZina raksturu. Sis dZina veids ne parak labi sader ar tonikiem, kuriem ir
izteikta citrusauglu vai ziedu garSa. Savukart dzini ar daudzveidigaku garSu paleti aicina eksperimentét ar dazadu garsu tonikiem, lai akcentétu bagatigo aromatu dazadibu.
Vienkarsaka kombinacija ir klasisks dZzins ar klasisku tonika adeni.

Ka dekorét dZina tonika kokteili?

Citrona vai laima $kéle ir klasiski dZina un tonika pédéjie pieskarieni. Péc Karttunena teikta, klasiska rotajuma variacija, kuru ir vérts izméginat, ir pati citrusauglu miza. Mizu
vispirms viegli saspiez virs dzériena, lai atbrivotos no éteriskajam ellam, pirms iemaisisanas dzériena.

Konkréta dzina un tonika individualas TpaSibas var izcelt arT ar tadam piedevam ka édami ziedi vai timianu, dzérienam, kam jau pievienoti dazadi augi.


https://citagarsa.lv/double-dutch-ideali-kokteilu-sabiedrotie?s=tonik

Vairak idejas DZina kokteiliem

DZina ar toniku izcelsme

Dzina un tonika izcelsme mekléjama 19. gadsimta Indija, kas bija toreizéjas Lielbritanijas impérijas sastavdala. Lai novérstu malariju,virsniekiem tika noteikta dienas deva
dZina un papildus hinina Gdens deva. Viens no virsniekiem noléma apvienot dZinu un hinina ddeni jeb toniku viena glazé, un ta radas dzins ar toniku.

Hinins tiek gatavots no hiniha koka mizas, un ir pieradits, ka tam ir pret malarijas iedarbiba. Burbuli hinina tdenim tika pievienoti vélak, kad Lielbritanijas karaliska elite saka
popularizét gazéta adens garsu.

DZina izcelsme

Dzina ilga vésture aizsakas septinpadsmita gadsimta Holandé, kad tika destiléts dzinam Iidzigs Skidrums, ko sauca par jenever. Jenever savu vardu ir ieguvis no kadiku ogas.
Laika gaita holandieSu valodas vards angliskojas un saisinati kluva par dzinu.

Etanolu, uz kura pamata tiek gatavots dzins, visbiezak destilé no graudaugiem, un kadiku oga joprojam ir galvenais aromatizétajs. Liela méra dzini tiek klasificéti klasiskajos
dzina stilos, pieméram, sausais Londonas dzins (Dry London Gin), ko razo, destilacija ieklaujot visas aromatizéjosas sastavdalas. Destiléts sausais dZins ir I1dzigs Londona
sausajam dzinam, bet aromatizétajus var pievienot ka atseviskus destilatus.

Muasdienu dzinos var tikt pievienotas ari aromatiskas vielas vai ekstrakti. Papildus kadiku ogam, dZina visbiezak izmantotie aromatizétaji ir koriandra vai fenhela séklas.
Aquavit, ziemelu dZina variantam, tiek pievienotas ar1 kimenes un dilles.


https://citagarsa.lv/dzina-kokteilis-0
https://citagarsa.lv/produkts/gibsons-london-dry-gin?s=lond
https://citagarsa.lv/produkts/op-anderson-aquavit?s=aq
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