7 padomi ka pagatavot garsigu pasmaju punsu

Pasmaju punsu un bolu dzérienu popularitate pieaug. Tos ir parsteidzosi viegli un atri pagatavot, kad sekojat
gataviem noradijumiem un atcerieties daZus galvenos nosacijumus. Esam uzskaitijusi 7 svarigakos padomus, lai
pagatavotu idealu punsu.

1. Atrodiet precizu recepti punsam, kuru izstradajis un parbaudijis profesionalis.

Tas nodro$inas, ka sastavdalu, tai skaita alkohola proporcijas, gar§a un daudzums dzériena ir lldzsvara.

2. lzvélieties piemérotu punsa trauku un glazes.

Punsu ir visvieglak pagatavot lielaka izméra stikla krize vai vairakas, no kuram viesi to var ieliet glazés. Izmantojiet savu iztéli - pieméram, mazas ievarijuma burcinas var tikt
izmantotas ka glazes, no kuram dzériens tiek izdzerts ar salminu. Parastas vina glazes vai modernas vina glazes bez kajinas vienmér ir stiligs risinajums.

3. levérojiet recepté noradito

lesakam pieturéties pie izvélétas receptes un sastavdalas nemainit, tacu recepté noradito daudzumu vienmér var variét, atkariba no viesu daudzuma. Viena punsa deva ir no
150 - 200 ml personai. Atkariba no citiem dzérieniem un pasakuma ilguma, vienai personai ir ieteicams rezervét 2-3 porcijas. Glabajiet visas sastavdalas auksta vieta, lai
dzeriens vienmér batu pareizaja temperatdra - auksts.

4. Savlaicigi sagatavojiet ledu.

Vispratigakais ir pievienot ledu punSam liela gabala, liekot tam lenak izkust. Liela ledus gabala iekSpusé varat sasaldét rotajumus, pieméram, ogas vai édamas pukes. To
pasu sulu, kuru izmantojat punsam, varat art sasaldét ledd un izmantot dzériena, tad tas nebdas tik Gdenains ledum kastot. AtbilstoSais spirta saturs punsam ir no 5 I1dz 6
procentiem. Negatavojiet dzérienu parak stipru, lai vakars batu érts lidz beigam.

5. Tikai pirms pasniegsanas izveidojiet punsu.

Ja blodu varat uzglabat aukstuma, negazétas sastavdalas ieprieks var sajaukt punsa trauka. Pievienojiet ledu un gazétas sastavdalas tieSi pirms viesu ierasanas.

6. Rotdjiet ar stilu.

Punss ir dzériens, nevis auglu salati, tapéc neparspilgjiet ar augliem. Izvairieties no augliem kuri maina krasu vai atri bojajas.

7. Pirms pasniegSanas informéjiet viesus ko dzériens satur.



Noteikti padomaijiet art par bezalkoholisko punsa variantu. lepriek$ parbaudiet, vai jusu viesiem nav alergiju, kas janem véra, pagatavojot punsu.

“Padomus sniedza Anora Academy barmenis un treneris Mikael Karttunen, kurs
gadu gaita ir izstradgjis simtiem dazadu inform&ciju par punsiem un dzérieniem.
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