Ka pagatavot Mimoza kokteili

Mimoza ir klasisks dzirkstosa vina dzériens, kas ipasi baudams vasara, ka ari pie vélajam brokastim.
Bet kada ir pareiza sulas un dzirkstoSa vina attieciba, un kada veida dzirkstoSais vins nepiecieSam? Atklajiet, cik
viegli ir pagatavot Mimoza kokteili.

Mimoza pazistams ka vélo brokastu kokteilis, tiek gatavots no svaigas apelsinu sulas un dzirksto$a vina, kas tiek sajaukts puse uz pusi glaze.

"Daziem patik dzériens ar 2/3 dzirkstoSa vina un 1/3 sulas, bet tad dzériena nosaukums faktiski ir Buck's Fizz." saka Anora barmenis Mikael Karttunen. - "Tas, kur§ ir labaks,
protams, ir gaumes jautajums."

Kads dzirkstosais vins vislabak piemérots Mimoza kokteili?

Idealakais dzirkstoSais vins ir svaigs un auglains ar nelielu cukura daudzumu.
Pieméram, Spanijas cava GRAPUS CAVA SEMI SEC labi der Mimoza kokteil.
Tris lidz €etriem Mimoza kokteiliem bus nepiecieSams aptuveni 200 ml dzirkstosa vina. No vienas pudeles, kas ir 750 ml var pagatavot aptuveni [idz 10-15 kokteiliem.

"Sampanietis bieZi tiek pieminéts ka Mimozas sastavdala, tadu Tstu $ampanieti labak baudit tadu, kads tas ir, jo tas ir parak satigs un gards pats, nevis pievienots kokteilos",
saka Mikaels.


https://citagarsa.lv/produkts/grapus-cava-semi-sec

Puse
dzirkstosa
vina

100%

. Puse
Mimoza

apelsinu
sulas

1.Apelsinu sula
2.Dzirkstosais vins
3.Karote maisisanai

4.Rotajums

Apelsinu sula ar auglu mikstumu vai bez ta?

Svaigi spiesta sula vienmer ir vislabaka, ar to nevar kludities. Tas ir gaumes jautajums, vai dzérienam vélaties ari apelsinu mikstumu vai tomér labak bez. Augla mikstums
dzériena pacelsies augsa, tapéc tas var neizskatities glti.

Ja j0s pats izspiezat apelsinu sulu, pirms Mimoza pagatavo$anas paris stundas atdzeséjiet sulu ledusskapi. Tomér, nespiediet sulu parak agri, lai dzériena pagatavo$anas
laika ta bOtu péc iespéjas svaigaka. Noteikti atdzeseéjiet arT dzirkstoSo vinu, ielieciet to ledusskapi iepriek$€ja diena vai vismaz pusstundu pirms pasniegSanas. Laba
dzesésSana nodroSina, ka kokteilis pagatavoSanas laika nesaks parak putot.

"lzméginiet Mimoza kokteili arT ar citam auglu sulam"”, iesaka Mikaels.

Apelsins ir vienlaikus skabs un salds, tapat ka sarkanais apelsins. TieSi §a iemesla dél vini loti labi der kopa . Mango daudziem var bat parak salds, tacu to var jaukt kopa ar
citronu sulu vai izmantot sausaku dzirkstoSo vinu.

Mimozas pagatavosSana - vispirms sulu, péc tam dzirkstoSo vinu .

1. Vispirms glaze, lidz pusei, ielej atdzesétu svaigu sulu.
2. Péc tam uzmanigi lej klat atdzesétu dzirkstoSo vinu.

3. Viegli samaisa ar garu karoti un pasniedz péc iespéjas atrak.
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