i,

Dzirkstosais vins un édieni

Pareizi izvéléts dzirkstoSais vins tiek uzskatits par vienigo vinu, ko var pasniegt visas maltites garuma. Dazi padomi
par dzirkstosSa vina un édiena apvienosanu!

DzirkstoSais vins ir daudzpusigs un stiligs dzériens lidzas édienam. Labi dzirkstoSie vini parasti jau ir rosigi un svaigi. Pateicoties TpaSajam skabumam, dzirkstoSie vini
samazina partikas tauku saturu un palidz veidot lidzsvarotaku veselumu. DzirkstoSie vini un pankdkas ir labi sabiedrotie. Vieglakus desertus papildina art saldaki dzirkstoSie
vini.

DzirkstoSais vins ka aperitivs.

Sausie vai pussausie un svaigi auglu dzirkstoSie vini ir pieméroti ka aperitivs vai apetites pastiprinatajs. DzirkstoSais vins faktiski ir klasisks aperitivs. To var pasniegt ar
mazakam uzkodam, pieméram, olivam un tapam.

Loti populars aperitivs Italija ir dzirkstoSais vins Prosecco, kas razots Italijas ziemelos no vieglu vinogu Skirnes ar nosaukumu Glera. NogarSojiet svaigu Corte delle Calli
Prosecco. DzirkstoSajiem viniem ir svariga loma ari dazados jauktos dzérienos.Pieméram, dzirkstoSais vins ir vissvarigaka klasisko kokteilu Mimosa un Bellini sastavdala.
DzirkstoSais vins vienmeér japievieno pédeéjais, lai burbuli ilgak paliktu dzériena.

AtsvaidzinoSais dzirkstosais vins palidz sagremot partiku.

Pieméram, svaigs dzirkstosais vins lieliski sader ar ceptu vézu astém vai japanu tempuru. No kaiminvalstu virtuves ella cepti kulinarijas izstradajumi ir |oti sarezgits un smags
édiens tacu, ja glazi svaiga dzirksto$a vina iedzer pari taukos ceptai kiikai, problémas tiks atrisinatas. ArT lasis, ko plasi izmanto Ziemel|valstu virtuvé, ir saméra taukaina
izejviela, kurai iesaka pievienot sauso dzirkstoSo vinu vai Sampanieti.

DzirkstoSie vini atsvaidzina visu un neatstaj muté smagu pécgarSu. DzirkstoSais vins ir piemérots tilts starp dazadam édiena sastavdalam un garSu pariem. Pieméram, saldie
vézveidigie TpaSi labi garSo ar auglu SampanieSiem.

Siera milotajiem kopa ar édienu vajadzétu izméginat arT dzirkstoSos vinus. Pieméram, pilnigs un ilgi izturéts vintage Sampanietis un itaJu Parmigiano Reggiano piedava
nesalidzinamas kombinacijas. Gatavs auglu Rosé Sampanietis vai Rosé cava un legendarie francu baltie sieri ir vél viens ideals savienojuma piemérs.



Saldie dzirkstoSie vini ar desertiem.

Saldaki dzirkstoSie vini ir lielisks kompanjons vieglakiem desertiem. Pieméram, deserti ar ogam un augliem, klasiskassabayone putas vai atsvaidzinosi sorbeti ir labi desertu
pieméri, kuriem par vakara vainagu batu vérts pasniegt saldaku dzirkstoSo vinu. Skabenaki un saméra sausie dzirkstoSie vini ir pieméroti art desertiem, jo tie pieSkir modribu,
tapat ka skabas ogas vai nedaudz citrona mizinas laba deserta.
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