Sastavdalas:

40 ml Koskenkorva Climate Action Vodka
40 ml gurku - eglu sirups
PaSgatavots gazéts piparmétru tdens

Gurku- eglu un piparmétru putekli

Gone Green

g O

1 0-15 MIN

Pagatavosana :

1. Gurku-eglu sirups:1 | Gdens; 1 gurka Skéles; Sauja eglu dzinumu (der ari Zavétas); 200 g
cukura; 1 téjkarote citronskabes. lelieciet eglu dzinumus katla ar Gdeni un uzvari. Tad lauj
atdzist, pievieno gurka Skéles un |auj nostavéties nakti istabas temperatara. 1zkas eglu dzinumus
un gurku Skéles, pievieno cukuru un citronskabi, un samaisa, lidz iz3kist. Glabajiet sirupu tira
pudelé un ledusskapr.

2. Gazeéts piparmétru tdens:1 | Gdens; Viens piparmétru katu puskis; 110 g cukura; 0,5 téjkarote
citronskabes. Sagrieziet piparmétras mazos gabalinos un laujiet nakti stavét istabas temperatara
adent. Iz8kidiniet cukuru un citronskabi neliela ddens daudzuma. 1zkas piparmétras no Skidruma
un karbonizé piparmétru Gdeni. Udenim uzmanigi pievieno cukuru un citronskabes sirupu.
Uzglabat ledusskapr.

3. Gurki, - eglu un piparmétru putekli: Izlieciet visus sirupam un Gdenim atlikusas sastavdalas uz
cepesSpannas. Uzkarsé cepeSkrasni lidz 60 gradiem, un karseé Iidz viss ir pilnigi sauss.
Sasmalciniet blendert smalka pulvert, ievietojiet hermétiska trauka un uzglabajiet sausa, vésa un
tumsa vieta.

4. Piepildiet glazi ar ledu un pievienojiet sastavdalas. Sajauc, rota un pasniedz.
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