Red Is The New Black
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Sastavdalas: Pagatavosana :
40 ml Koskenkorva Climate action vodka 1. Abolu - rabarberu sirups:1 | adens; 2 aboli; 2-5 rabarberu katini; 200 g cukura; 1 téjkarote
40 ml abolu-rabarberu sirupa citronskabes. lelieciet abolu un rabarberus GdenT un laujiet tam nakti stavét istabas temperatara.

Iznemiet abolus un rabarberus, pievienojiet cukuru un citronskabi un samaisiet, lidz tas iz3kist.
Uzglabat ledusskapr un tira pudelé.

RoZu limonade

Abolu-rabarberu un rozu putekli
2. Rozu limonade:1 | idens; Zavétas roZu ziedlapinas (apméram 2 rozes); 100 g cukura; 2 g
citronskabes. Uzvara tdeni, lauj atdzist 1 mindti un pievieno rozu ziedlapinas. Lauj nostavéties
istabas temperatara 3 stundas. 1z3kidiniet cukuru un citronskabi neliela ddens daudzuma. 1zkas
ziedlapinas un karbonizé $kidrumu. Skidrumam uzmanigi pievieno cukura-citronskabes sirupu.
Uzglabat ledusskapr.

3. Abolu, rabarberu un rozu putekli: lelieciet visus cietos atlikumus uz cepespannas. Uzkarsé
cepeskrasni I1dz 60 gradiem un karsé I1dz viss ir pilnigi sauss. Sasmalciniet blendert smalka
pulvert, ievietojiet hermétiska trauka un uzglabajiet sausa, vésa un tumsa vieta.

4. Piepildiet glazi ar ledu un pievienojiet sastavdalas. Sajauc, rota un pasniedz.
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