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Kas ir roza vins un ka tas tiek razots?

Roza vins ir oti daudzpusigs, tas ir piemérots baudisanai gan kopa ar édieniem, gan kokteilos, ka ari atseviski.
Uzzini, ka tas tiek pagatavots.

Roza vins no sarkanajam vinogam.

Lielaka dala roza vinu tiek gatavoti no sarkanajam vinogam, izmantojot isas maceracijas metodi. Sis ir slavenakais veids, ka pagatavot kvalitativu roza vinu - Tslaiciga vinogu
mizinu saskare ar vinogu sulu. Maceracijas laika sarkano vinogu mizinas tiek iemérktas sula, lai iegatu vélamo vina krasu un aromatus. Istermina maceracija nozimé, ka
vinogu sula parasti saskaras ar vinogu mizam tikai dazas stundas. Vinogu mizas ir tas, kas pieskir vinam maigu roza krasu. Izmégini Casal Garcia Rose

Jo ilgak sula saskaras ar sarkano vinogu mizam, jo tumsaka ir vina krasa.

Sarkanas vinogas baltvina pagatavosanai.

Lielaka dala sarkano vinogu satur vieglu sulu, kuru |oti veiksmigi var izmantot baltvina pagatavoSanai.
Izmantojot So metodi, vinogas jasaspiez péc iespéjas maigak un nekaveéjoties janoskir no mizas, lai sarkana krasa neizskistu vina.

Saignée metode ir nedaudz retak sastopams roza vina pagatavo$anas veids. Saja gadijuma agrina raZo$anas posma no sarkanvina fermentacijas mucas tiek noliets neliels
daudzums sartvina.

Tomér §is metodes galvenais mérkis nav Roza vina razo$ana, bet gan sarkanvina krasas koncentracijas palielinaSana.

Saignée metodi izmanto kvalitativu roza vinu razoSanai visa pasaulé.

Baltvins + sarkanvins = roza vins

Baltvina un sarkana vina sajauk$anu, lai iegGtu roza vinu parsvara izmanto Jaunas pasaules vinu raZotaji, pieméram, C1lé, ASV (Kalifornija), Australija, Jaunzélande u.c. Tagu
tendences rada, ka art Sie razotaji So metodi izmanto aizvien mazak un mazak. parejot uz maceracijas metodi. Izmeégini Jaunzélandes Matua Rose.

So metodi izmanto arf sarto $ampanie$u pagatavoSanai, sajaucot balto un sarkano vinu, kas Sampanietim pieskir ari roza krasu. Sampana ir vienigais vina regions pasaulg,
kur 8T metode tiek plasi izmantota. Lai iegtu roza krasu, Sai metodei nepiecieSams |oti mazs sarkanvina daudzums.

Interesanti fakti

1. Roza vins tiek uzskatits par pirmo radito vinu, apméram 7000. gada p.m.e. Sarkanie un baltie vini paradijas dazus tukstoSus gadu vélak.
2. Roza vins nav paredzéts “izturéSanai”. Vislabak to baudit 2-3 gadu laika péc ta darinaSanas.

3. Francijas Provansas regions tiek uzskatits par konsekventako vietu augstas kvalitates Rosé radiSanai. Ja Saubaties, kuru roza vinu izvéléties, izvélieties kadu no §t
regiona.


https://citagarsa.lv/produkts/casal-garcia-vinho-rose
https://citagarsa.lv/produkts/matua-rose?s=rose

4. Francija roza vinus sauc Rosé, Italija tos sauc par Rosato, bet Spanija to sauc par Rosado.

5. Rosé ir izgatavots no sarkano vinogu skirném, bet raudzéts ka baltvins, tadél to vislabak pasniegt atdzesétu, tapat ka citus baltvinus.
6. Nejauciet terminus sartvins un roza vins. Sartvini ir pussaldi, bet roza vini ir sausi.

Izmégini!

Pateicoties savai skaistajai, maigajai krasai, roza vins ir lielisks sabiedrotais dazados kokteilos un édienu receptés. lzmégini roza vinu, pagatavojot garddroza vina zeleju.

Lai padaritu roza vina baudi$anu interesantaku un svaigaku, izmégini roza vina ledus kubinus. Salej roza vinu ledus traucinos, ja vélies, pievieno skaistas ziedlapinas, liec
saldétava un kad vins sasalis, pievieno ledus kubinus vinam glazé.



https://citagarsa.lv/recepte/roza-vina-zeleja-ar-zemenem-un-baltas-sokolades-kremu

	Kas ir rozā vīns un kā tas tiek ražots?
	Rozā vīns no sarkanajām vīnogām.
	Sarkanās vīnogas baltvīna pagatavošanai.
	Baltvīns + sarkanvīns = rozā vīns
	Interesanti fakti
	Izmēģini!


