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Atrais woks ar olu nddelém un séném

Atri pagatavojams woks ar nadelém un séném, kopa ar Pinot Noir vinu.
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Sastavdalas PagatavosSana

250 gr. Olu nudeles 1. Ntdeles uzvara péc noradém uz izvéléta produkta iepakojuma.
250 gr. Sampinjoni vai jebkuras citas sénes
200 gr. brokoli

100 gr. sarkanais sipols

2. Sagriez Sampinjonus, brokolus un sipolus. Lielk visu panna, pievieno &llu un apcep. Péc
véléSanas darzenus var arl pasautét zem vaka.

3. Kad darzeni gatavi, panna pievieno gatavas olu nudeles, visu apmaisa, pievieno sojas un

3 eédamkarotes sojas mérce . . ~ _ .
sweet chilli merces, apmaisa un vél nedaudz apcep (I1dz 2 min.).

Edamkarote sweet chilli mérce
Ella cepsanai 4. Pasniedz kopa ar Pinot Noir sarkanvinu, iesakam nobaudit kopa ar Matua Pinot Noir vinu.
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