Piparkakas francu gaumé

Atri un viegli pagatavojamas, kraukskigas un pikantas apalas franc¢u piparkakas.

Sastavdalas

100 g sviests istabas temperattra

100 gr cukurs

50 ml gaiSais cukura sirups

300 gr milti

100 gr sasmalcinatas mandeles vai mande|u skaidinas vai citi rieksti
péc garSas

1 téjkarote cepamais pulveris

2 téjkarotes kanélis

1 téjkarote malts ingvers

4-5 krustnaglinas (péc garsas)
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Pagatavosana

1. Sviestu sakul ar cukuru. Atseviska trauka samaisa sirupu, miltus, cepamo pulveri, garSvielas
un sasmalcinatas mandeles vai mandelu skaidinas. lemaisa masa sakulto sviestu ar cukuru.

2. Miklu izliek uz cepama papira, kas parkaisits ar miltiem. Miklu izrulle gara desa aptuveni 4 cm
diametra. letin pléve un liek ledusskapt uz nakti.

3. Miklu iznem no ledusskapja, ar asu nazi sagriez to planas skélités un novieto uz cepamas
plats, kas parklata ar cepamo papiru.

4. Cepeskrasni uzkarse Iidz 175 °C temperatdrai un liek iek§8a cepumus, cep 10-12 mindtes, péc
tam iznem un atstaj atdzist uz cepamas plats.

5. lesakam piparkukas baudtt kopa ar bezalkoholisko vai alkoholisko karstvinu Blossa.
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