Sarkanvina krasotas olas
Skaistas, spidigas olas Lieldienam, krasotas sarkanvina

Spidigas Lieldienu olas

Olas, mirdzo$as ka dimanti, jasu Lieldienu galdam! ST ir lieliska ideja olu kraso$anai, gatavojoties Lieldienam!

Viss, kas jums bis nepiecie$ams - viena pudele sarkanvina un olas. Soreiz vina stilam nav nozimes, galvenais nosacijums, lai tas ir sarkanvins, kas pieskirs olam no tumsi
sarkana I1dz violeti brinam tonim. Savukart, varot olas vina un laujot tdm taja atdzist, uz olam veidosies spidigi kristalini.

Képéc olas spid?

So procesu sauc par vina kristalizéSanos jeb "Vina kristaliem®, kas rodas pie straujas vina temperatiras mainas. Vins médz kristalizéties zema temperatara, tadél, vinu varot
un péc tam atdzeseéjot, veidojas kristalini, kas piekeras arf vina esoSajam olam. Vina kristalizéSanas ir pilniba dabisks process, tadé| uztraukumam, ka mirdzoSie kristalini
Vertu sabojat olas vai to garSu, nav nekada pamata.

Vai vina varitas olas satur alkoholu?

Né, sarkanvina varitas olas alkoholu nesatur. VariSanas procesa alkohols izgaro jeb zaudé savu stiprumu, tadé| droSi var apgalvot, ka $adi krasotas olas ir bezalkoholiskas O
0

Skaties foto recepti zemak!

Liec olas katlina, lej klat sarkanvinu ta, lai olas ir pilniba nosegtas. Vari olas 10 minates.




vismaz lidz 4n.

Iznem olas, lauj tam noZzdt.

Gatavs! Priecigas Lieldienas!

Foto recepte tapusi sadarbiba ar Agate VanuSka-Andruce

Agate ir zimola Koskenkorva véstnese Latvija, recepSu bloga Chili and Tonic autore. Agate dalas savas zinasanas ar viegli pagatavojamam, sezonalam receptém un gardiem
kokteiliem.

https://chiliandtonic.com/
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