Pasta Rigatoni allAmatriciana

NepiecieSams

600 g mizotu veselu tomatu (pieméram, Pelati)

450 g rigatoni makaronu

15 Skeles guanciale (salits cikas vaigs) vai bekona (apméram 142 g)
42 g rivéta pecorino siera

Rozmarina

Baltvina

Extra-virgin olivella

Sals

Pipari

PagatavoSana
1. Sablendét tomatus kopa ar to Skidrumu, pievienot Skipsnu sals un nedaudz ellas.

2. Sagriezt 11 Skéles guanciale (cauraudzi) vai bekonu strémelés un atlikt mala atlikusas 4
Skéles. Apcept galas strémeles spiediena katla ar nedaudz ellas 3-4 mindtes, I1dz tas ir
kraukskigas un tauki izkususi.

3. Pievienot 1 édamkaroti vina un |aut tam iztvaikot. Pievienot rigatoni, sablendétos tomatus un 1
rozmarina zaru. Pievienot 2 tases tdens un aizvért spiediena katlu. Gatavot 7-8 minQtes péc
tam, kad spiediena katls sak stradat. Beigas nonemt vaku un maigi samaistt, lai sajauktu
makaronus un merci.

4. Gatavot atlikusas 4 Skéles guanciale (vai bekona) mikrovilnu krasnt 1 minati pilna jauda, lidz
tas ir kraukskigas.

5. Piezime: Ir svarigi laut makaroniem padzist 2-3 mindtes, lai temperatira samazinatos, pirms
pievienot pecorino sieru. Ja to pievieno agrak, siers klust lipigs. Pasniegt nekavéjoties ar
maltajiem melnajiem pipariem un kraukskigajam guanciale (vai bekona) Skélem.
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