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Sokolades fondants
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Sastavdalas fondantam PagatavosSana

100 g tumSas Sokolades 1. Forminas ietauko ar sviestu un vienmérigi apkaisa ar kakao.
100 g sviesta 2. Bloda liek gabalinos sadrupinatu Sokoladi, cukuru, sviestu. Visu izkausé tdens peldé.
2 olas

3 &d. k. cukura 3. Pievieno olas un iemaisa masa.

2 éd. k. miltu 4. Pieber miltus un visu samaisa, lidz iegdst viendabigu miklu bez kunkuliem. Lej forminas.
2 éd. k. kakao

1 éd. k. sviesta (forminu ietaukoSanai)

5. Cep 180 grados 10-12 mindtes.

6. Pasniedz ar vanilas putukréjumu vai saldéjuma bumbinu, parkaisot ar kakao un dekoré&jot ar
ogam.

7. Lielisks savienojuma ar Roche Mazet Cabernet Sauvignon sarkanvinu!
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