Pilditi Padron pipari

545 ©

15-30 MIN
NepiecieSams PagatavosSana
1 iepakojums padron piparu 1. Uzkarsé cepeSkrasni lidz 220 °C.

150 g kazas siera . R . _ . _ .
2. Sagatavo piparus: pargriez padron piparus uz pusém un iznem séklas. 1zklaj tos uz ar cepamo

Dazas locinu (griezto kiploku) lapinas papiru izklatas pannas.
1 édamkarote medus e
L 3. Pagatavo pildijumu:

30 g priezu riekstu

Sals un pipari pec garas 4. Samaisi kazas sieru, lai tas klutu mikstaks.

Olivella (parslacisanai) 5. Smalki sakapa locinus.
6. Pievieno locinus un medu sieram un samaisi, lidz viss vienmérigi sajaucies.
7. PagarSo un pievieno sali un piparus péc vajadzibas.
8. Piepildi piparus ar sagatavoto kazas siera maisijumu.
9. Parber ar priezu riekstiem un parslacini ar nelielu daudzumu olivellas.
10. Cep 5-8 mindtes, Iidz pipari nedaudz apbriné un siers klast maigi krémigs.

11. Pirms pasniegSanas parkaisi vél nedaudz svaigus locinus.

12. Pasniedz uzreiz, kamér silti.
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