Bekona ceptas dateles

Ideéla uzkoda kokteilu ballitei — bekona ietiti dateles ir vienlaikus mikstas, kraukskigas, saldas, sélas un

NepiecieSams

4 Medjool dateles

115 g zila siera, drupinata

115 g krémiga siera, istabas temperattra

1/2 tejkarotes koSera sals

1/4 tejkarotes svaigi maltu piparu

1/2 glazes valriekstu pusites, grauzdétas un pargrieztas gareniski
6 planas bekona Skéles, katra sagriezta 4 gabalos

Svaigas timiana lapinas, dekoréSanai

Medus un extra-virgin olivella, pasniegSanai
Padoms | Sagatavos$ana ieprieks

Dateles ar pildijumu un bekonu var sagatavot ieprieks un uzglabat
ledusskapr I1dz nakamajai dienai pirms cepSanas.

dimakainas.
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8+ 1H15MIN

Pagatavosana
1. Katrai datelei sagriez gareniski Skéliti un iznem kaulinu.

2. Vidéja bloda sajauc zilo sieru ar krémigo sieru, sali un pipariem. Ar rokas mikseri miksé vidéja
atruma ~3 minates, lldz masa ir viendabiga un gaisiga. Péc tam ievieto ledusskapi uz ~30
minatém, lai pildijums sacieté.

3. Uzkarsé cepeskrasni lidz 220 °C. Novieto rezgi virs cepampannas ar malu.

4. Katru dateli pildi ar ~1,5 téjkarotém siera masas un ieliec centra grauzdétu valriekstu pusiti.
5. letin dateli ar bekona gabalinu, nostiprini ar zobu bakstamo un liec uz rezga.

6. Cep ~15 minates, pagriezot 1-2 reizes, lai bekons klatu krauk$kigs no visam pusem.

7. Parliec uz servéSanas SKivja, dekoré ar timianu, parslacini ar medu un olivellu. Pasniedz siltu.
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