Cepts halloumi siers

Vienkarsi pagatavojams un |oti garsigs édiens — griléts halloumi siers ar kraukskigu garozinu un suligu vidu. Lieliski
sader ar svaigiem salatiem un grilétu maizi, padarot to par idealu izvéli gan vieglam vakarinam, gan uzkodam pie
grila.
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200 g halloumi siera 1. Halloumi sieru sagriez gabalinos un uzsprauz uz iesmiem. Nosusina un viegli ierivé ar ellu.
1/2 tejk. ellas

2. Sieru cep uz grila restém, [1dz tas no visam pusém klust zeltaini brans.
2 edamkarotes saldas barbekji mérces

3. Kad siers apcepies, apsméré to ar barbekja mérci un vél Tsi apgrile, lai mérce
karamelizéjas.

2 3kéles olivu maizes

2 saujas salatu péc izvéles
1-2 redisi 4. Apgrilé maizes Skéles. Pasniedz kopa ar salatiem, sagrieztiem redisiem un griléto sieru.
1 laims Péc véléSanas parslaka ar laima sulu un papildina ar sriracha majonézi.

(Péc izvéles) sriracha majonéze
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