Medainas cukgalas ribinas

Suligas un aromatiskas cukgalas ribinas ar saldeni pikantu medus marin&di. Vienkarsi pagatavojamas, bet ar izteikti
bagatigu garsu — lieliska izvéle gan ikdienas vakarindm, gan ipaSakam mielastam.
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NepiecieSams Pagatavosana
Svaigas cukgalas ribinas 1. Ribinas apsméré ar marinadi un liek ledusskapt uz vairakam stundam vai uz
i ) nakti.
Marinadei
. _ 2. Ribinas liek cepamtrauka, parklaj ar foliju un cep cepeSkrasni 190°C

Sojas merce oo

temperatara.
Sinepes
Medus 3. Pédéjas 30 minates cep bez folijas, lai ribinas skaisti apbrané.
Kiploks
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