Chimichurri mérce

Chimichurri ir kiploku-pétersilu mérce no Argentinas, ko parasti pasniedz ar steiku vai grilétu galu.

SLNG

6-8  15-30 MIN

NepiecieSams Pagatavosana

1 vesels kiploks (aptuveni 10-15 daivinas) 1. Nomizojiet un saspiediet kiploku un pétersilus (bez katiniem). Kiploku un pétersilus varat
1 edamkarote maltas paprikas sagriezt ar nazi vai saberzt piestina.

1 tejkarote maltu melno piparu 2. lemaisiet &ili pulveri, oregano, papriku un piparus. Beigas pievienojiet lauru lapas.

2 saujas pétersilu
. 3. Pievienojiet olivellu un vina etiki un mazliet sals. Kartigi samaisiet
Y2 téjkarote oregano

aptuveni 150ml olivellas 4. 1znemiet lauru lapas. Mérce ir gatava!
Sluka vina etika (aptuveni puse no olivellas daudzuma)

2 lauru lapas

Cili pulveris

Sals
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