Titara un racenu sautéjums
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45-60 MIN
NepiecieSams PagatavosSana
600g titara filejas 1. Sagrieziet titaru gabalinos un apcepiet sviesta. Sagrieziet nomizotus racenus 1cmxlcm lielos
150g racenu kubicinos un kopa ar rozmarinu beigas pievienojiet pie apcepta titara.
Divi rozmarina zarini 2. Pievienojiet buljonu un briino cukuru, un karséjiet uz mazas uguns aptuveni 5 mindtes, un
6 organiski tomati Jaujiet ievilkties.

200ml galas buljona . . ; . . . -
o ! 3. Sagatavojiet kartupelu biezeni. Uzvariet nomizotus kartupelus, saberziet un pievienojiet

1 édamkarote brna cukura olivellu. Ja vélaties, jiis varat apcept tomatu pusites cepeskrasni vai uz grila.
400g miltainu kartupelu

50ml olivellas
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