Tagliatelle makaroni ar jéra fileju
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6-8  45-60 MIN

NepiecieSams PagatavosSana
600g jéra filejas 1. Sagrieziet galu palielos gabalos. Apcepiet to sviesta liela katla. Pievinojiet buljonu, garSaugus,
3 burkani sarkanvinu un garSvielas. Sautéjiet galu, IT1dz ta ir gatava vai kameér Skidrums ir iztvaikojis.

4 Salotes sipoli 2. Nomizojiet un sagrieziet burkanus, sipolus un kiplokus mazos gabalinos. Pievienojiet galai un

3 kiploku daivinas laujiet paris minates varities

500ml léta sarkanvina, pieméram, El Tiempo Tinto . . _ . _ - - _ _
P P 3. Sabieziniet sautéjumu ar kukurdizas miltiem (2 édamkarotes miltu iemaisitas 2 édamkarotés
1 litrs galas buljona Gdens) un uzvariet

2 lauru lapas

N . 4. Novariet makaronus salstdent, kameér tie ir pusmiksti, un iemaisiet galas sautéjuma uz

Divi timiana zarini . . . N - -
aptuveni 4 minGtém. Pa virsu parberiet sarivétu parmezanu.

10 veseli melnie pipari

2 édamkarotes kukurdizas miltu

1-2 pakas svaigu tagliatelle makaronu

Parmezana siers
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