Pamatnei

300ml kvieSu miltu

¥ téjkarote sals

1509 sviesta

3 édamkarotes auksta tdens

Pildljumam

150g kapinata Skinka

200g rivéeta siera (pieméram, Ementala)
1 liels sipols

Tris olas

300ml kréjuma

Sals, pipari

Muskatrieksts

Pirags Lorraine
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PagatavosSana

1. Pagatavojiet piraga pamatni. Saberziet kopa sviestu ar miltiem, ar rokam vai virtuves
kombaina. Pievienojiet Gdeni un atri samiciet miklu. letiniet miklu partikas plévé un laujiet tai
atdzist aptuveni stundu. Tad izrullgjiet miklu apala forma un iespiediet to piraga forma ta, lai
mikla paliek mazliet pari formas malai (mikla cepot sarausies). Ar dakSinu sacaurumojiet
pamatni. Laujiet tai nostavéties vismaz 10 mindtes.

2. Pagatavojiet pildijumu. Sagrieziet Skinki mazos kubicinos un sakapajiet sipolu. Apcepiet
sipolus olivella, kamér miksti. Bloda samaisiet kopa Skinki, sipolus un sieru, un ievietojiet piraga
pamatné. Sajauciet olas un kréjumu, pievienojiet sali, piparus un muskatriekstu un parlejiet
piragam.

3. Cepiet piragu cepeskrasni 200 gradu temperatdra 25-30 mindtes, kamér pildijums mazliet
sabiezé un iegist skaistu krasu. Atdzeséjiet 15 minates pirms pasniegSanas, un pasniedziet ar
svaigiem salatiem.
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